MENUT

Makunystyroita hellivat menumme ovat saaneet
inspiraationsa Villa Erikia ympardivasta luonnosta seka
lahialueiden tuottajien tarjoamista laadukkaista raaka-

aineista.

Lampimasti tervetuloa herkuttelemaan maukkaalla
hamaldisella lahiruualla!



JUHLAMENU
el

AlKupalapoydassa:

Lasimestarinsillia
Tuorejuustotaytteisia kylmasavulohirullia
Savustettua lohta ja tilli-vaniljavaahtoa
Saaristolaisleipia kahdella taytteella: savuporo ja kuhatartar
Metsasienilla taytettya rieskarullaa
Lahialueen Kotijuustoa ja hillottua pikkutomaattia
Makulihan palvikalkkunaa ja punasipulihilloa
Vihersalaattia & pikkeloitya tuorekurkkua
Keitetyt perunat

Paaruoaksi:

Barbequeglaseerattua Paijan porsaan sisafiletta
Kaurapaneroitua siikaa ja ruohosipuli Beurre Blanc -Kastike
Marinoitua tofua ja kasviksia
&

Talon tzatzikia ja kylmaa dijonsinappikastiketta

Talon leipaa ja tuorejuustolevitetta

JalKiruoaksi:

SuklaakakKkua ja vadelmamelbaa
Kahvi, tee

61€ (5614 €alv0)

Henkilomaara 20-80.



KAUSIMENU
oulopesydlesl

Syyskauden menu

Lohipastramia ja Dijon-Créme fraiche
Lahialueen Kotijuustoa ja marinoituja pikkutomaatteja
Vihersalaattia ja talon salaatinkastiketta
Paahdettua gnocchi-papusalaattia
Jogurtti coleslawta
RaKkuuna-vinaigrette marinoitua omenaa ja paarynaa
Naudanlihanoisetit maustevoikastikkeessa ja peruna-
parmesansurvosta
Limonello-Kasvishernepihveja ja puolukkasurvosta
NaurishaudikKaita

*kk

Marja-aronia kukko ja valkosuklaamoussea

Talvikauden menu

Tervasiirapilla graavattua lohta
Naudanlihapastramia ja piparjuurifenkolisalaattia
Tofu skagen & merilevikaviaaria
Valkopapupanzanella
PikKeloitya lehtikaalia ja raitajuurta
Vihersalaattia
Paijan porsaan sisidfileetd, pekonisipulipaistosta ja tummaa
timjamikastiketta
Juures-perunapaistosta
Harkapapu-punajuuripihveji & minttujogurttikastiketta

*kk

Muscovado uuniomenoita & mantelitaytetta

Hinta 52 €/ hlo
(45,61 € alv 0)

Henkilomaara 20-80
Syysmenu saatavilla elokuusta marraskuun loppuun.
Talvimenu saatavilla joulukuusta helmikuun loppuunVI LL A

ERIK




BARBEQUEMENU
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AlKupalapoydassa:
Hiillostettua lohta tuorepinaatti-rucola pedilla ja piparjuurikermaa
Varikasta vihersalaattia
Coleslaw
Valkoviini-yrttimarinoituja kauden Kasviksia
Ofyr-avotuligrillista:
Limemarinoitua broileria ja Makulihan makKkaralajitelma
Perunalohkoja Koivulan Rosamundasta ja grillattuja juureksia
&
Sinappirelish

Talon hedelmasalsa

Talon leipaa ja levitetta

JalKiruoaksi:

Mustikkainen pannacotta
Kahvi, tee

49 € (4298 € alv 0)
Henkilémaara 20-80.

Menu saatavilla touko-syyskuussa.



KOKOUSTARJOILUT

Kokousaamiainen

Taytetty tuore saimpyla, smoothie ja kokonaisia hedelmia.
Kahvia ja teeta.

1490 € 13,07 € alv 0)

Lounas

Keittion sesongin mukainen lihialueen tuotteista
valmistettu kahden ruokalajin menu noutopéydasta

alku, - ja paaruoka

kahvi/tee
pieni makea kahvin kera

2990 € (26,23 € alv 0)

Kahvitori

HerKkullinen ja monipuolinen kahvitorimme sisaltaa
EerikKildssa itse leivottuja makeita herkKkuija, suolaisen
vaihtoehdon tuomaan energiaa iltapdivaan seka aimo annoksen
vitamiineja

1490 € (13,07 € alv 0)



Villa Erik
Harkatie 818
31340 Tammela

Lisatiedot ja varaukset:
sales@eerikKkila.fi
p- 0201108 238
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