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JUHLAMENU

Alkupalapöydässä:

Lasimestarinsilliä
Tuorejuustotäytteisiä kylmäsavulohirullia

Savustettua lohta ja tilli-vaniljavaahtoa
Saaristolaisleipiä kahdella täytteellä: savuporo ja kuhatartar

Metsäsienillä täytettyä rieskarullaa
Lähialueen kotijuustoa ja hillottua pikkutomaattia

Makulihan palvikalkkunaa ja punasipulihilloa
Vihersalaattia & pikkelöityä tuorekurkkua

Keitetyt perunat

Pääruoaksi:

Barbequeglaseerattua Paijan porsaan sisäfilettä
Kaurapaneroitua siikaa ja ruohosipuli Beurre Blanc -kastike

Marinoitua tofua ja kasviksia
&

Talon tzatzikia ja kylmää dijonsinappikastiketta
Talon leipää ja tuorejuustolevitettä

Jälkiruoaksi:

Suklaakakkua ja vadelmamelbaa
Kahvi, tee

66 € (57,89 € alv 0)

Henkilömäärä 20-80.

Villa Erik
Menut
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KAUSIMENU

SYYSKAUDEN MENU

Viher-yrttisalaattia ja sitrusvinaigrettea
Couscous salaattia & cashew-hummusta

Salaattia paahdetusta kurpitsasta ja sokeriherneestä
Grillattua juustoa & tomaattia

Pesto verdellä glaseerattua lohta & kreikkalaista kastiketta
Lombardian leipää & valkosipulilevitettä

***
Ylikypsää naudan rintaa & savu-voikastiketta

Paahdettua salvia-perunaa
Vegaanista tofucaponataa
Parilakasviksia & fenkolia

***
Päärynäcrumblea & vaniljakreemiä

50 € / hlö  (43,86 € alv 0)

Kahvi, tee 
2,90 € / hlö  (2,54 €)

Juomapaketti
Alkumalja, 2 kaatoa illallisellenne valittua viiniä & Avec 41 €

Suositusviini
 Valkoviini: Klosteneuburg Wiener Gemischter Satz, Itävalta

Vegaani, kuiva ja aromaattinen 50 €

Punaviini: Sette Vigne 7
Nebbiolo, Montepulciano, Sangiovese, Barbera, Aglianico, Primitivo, Italia C. Corvina,

Erittäin täyteläinen, tanniininen, herukkainen, vegaani
50 €

Menu saatavilla elokuun alusta marraskuun loppuun.
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KAUSIMENU

TALVIKAUDEN MENU

Raikasta vihersalaattia ja valkosipulikastiketta
Pikkelöityä tuorekurkkua ja retiisiä

Grillattua bataatti-kikhernesalaattia
Arolan Piimäjuustoa ja porkkanamarmeladia

Mätivoileipäkakkua saaristolaisleivästä
Lämminsavulohta

Karjalanpiirakoita ja munavoita
***

Paijan tilan porsaan sisäfileetä ja
punaviini-pekonikastiketta

Kermaperunat
Härkäpapu-punajuuripihvit & kurpitsa dippi

Rosmariini uunijuureksia
***

Mustikka rättänä ja kanelivaahtoa

51,50 € / hlö ( 45,17 € alv 0 / VAT 0)

Kahvi, tee 
2,90 € / hlö  (2,54 €)

Juomapaketti
Alkumalja, 2 kaatoa illallisellenne valittua viiniä & Avec 41 €

Suositusviini
 Valkoviini: Klosteneuburg Wiener Gemischter Satz, Itävalta

Vegaani, kuiva ja aromaattinen 50 €

Punaviini: Sette Vigne 7
Nebbiolo, Montepulciano, Sangiovese, Barbera, Aglianico, Primitivo, Italia C. Corvina,

Erittäin täyteläinen, tanniininen, herukkainen, vegaani
50 €

Menu saatavilla joulukuun alusta maaliskuun loppuun.
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BARBEQUE-MENU

Alkupalapöydässä:

Hiillostettua lohta tuorepinaatti-rucola pedillä ja piparjuurikermaa
Värikästä vihersalaattia

Coleslaw
Valkoviini-yrttimarinoituja kauden kasviksia

Ofyr-avotuligrillistä:

Limemarinoitua broileria ja Makulihan makkaralajitelma
Perunalohkoja Koivulan Rosamundasta ja grillattuja juureksia

&
Sinappirelish

Talon hedelmäsalsa
Talon leipää ja levitettä

Jälkiruoaksi:

Mustikkainen pannacotta
Kahvi, tee

50,50 € (44,30 € alv 0)

Henkilömäärä 20-80.

Menu saatavilla touko-syyskuussa.
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VILLA ERIKIN
KOKOUSTARJOILUT

Kokousaamiainen
Täytetty tuore sämpylä, smoothie ja kokonaisia hedelmiä.

Kahvia ja teetä.

15,40 € (13,51 € alv 0)

Lounas
Sesongin mukainen lähialueen tuotteista

valmistettu kahden ruokalajin menu. Tarjoillaan noutopöydästä.
alku, - ja pääruoka

kahvi/tee
pieni makea kahvin kera

30,90 € (27,11 € alv 0)

Kahvitori
Herkullinen ja monipuolinen kahvitorimme sisältää

Eerikkilässä itse leivottuja makeita herkkuja, suolaisen
vaihtoehdon tuomaan energiaa iltapäivään sekä aimo annoksen vitamiineja

15,40 € (13,51 € alv 0)

Villa Erik
Härkätie 818

31340 Tammela

Lisätiedot ja varaukset:
sales@eerikkila.fi

p. 0201 108 238


