Kesakau

Summer season buffet

MENU

Siikatartaria saaristolaisleivalla
Whitefish tartare on archipelago bread

Arolan paistettua munajuustoa ja marinoitua kirsikkatomaattia
Arola fried egg cheese and pickled cherry tomato

Paijan porsaan sisafileesta pastramia ja pikkelditya punasipulia
Pastrami of Paija pork tenderloin and pickled red onion

Nyhtdkaura-maissisalaattia
Salad of pulled oats and corn

Linssi-parsakaalisalaattia
Salad with lentils broccoli

Vihersalaattia ja vinaigrettea
Green salad and vinaigrette

3

Merilohta, grillattuja kasviksia & salsa verdeé
Salmon, grilled vegetables & salsa verde

Paahdettua tilli-voiperunaa
Roasted potatoes with dill and butter

Speltti-harkapaputaytteisia munakoisorullia
Eggplant rolls stuffed with spelt and broad beans

3

Lime-juustokakkua
Lime cheesecake

52€ /hlé
(45.62€alv 0/ VAT 0)

Kahvi, tee / Coffee, tea
2,90€ /hlé
(2,54 € VAT 0)
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Juomasuosituksemme
Our drink recommendations

Juomapaketti
Alkumalja, 2 kaatoaiillallisellenne valittua viinia & Avec
VARS

Drink package
Sparkling wine to start, 2 portions of wine & Avec
VARS

Valkoviini
White wine

Klosteneuburg Wiener Gemischter Satz, Itavalta
Vegaani, kuiva ja aromaattinen
50€

Punaviini
Red Wine

Sette Vigne 7
Nebbiolo, Montepulciano, Sangiovese, Barbera, Aglianico, Primitivo, Italia C. Corvina,
Erittain taytelainen, tanniininen, herukkainen, vegaani
50€

Menu on saatavilla joulukuun alusta huhtikuun alusta heindkuun Menu is available from the beginning of April until end of July.
loppuun.
Buffet min. 15 persons.
Buffet min. 15 henkil6a.
For smaller groups of 6-14 persons,
Pienemmille 6-14 henkilén ryhmille emme voi taata buffet-tarjoilua, we cannot guarantee buffet service, in which case the service
vaan tarjoilu voidaan toteuttaa myds pdytiintarjoiluna. can also be provided as table service.

Varaukset ja erikoisruokavaliot viimeistaén 7 vrk ennen. Reservations and special diets at least 7 days in advance.
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