Get Together - Menu

Kuhachevicheé ja rapeita kasviksia
Porsaan pastramia, punasipulia & puolukkaa
Salaattia vuohenjuustosta ja semikuivatusta tomaatista
Salaattia myskikurpitsasta ja kukkakaalista
Punajuuricoleslaw
Viher-yrttisalaattia ja vadelmavinaigrettea
Focacciaa ja juureshummusta

3453

Nieriaa ja muhennettua fenkolia
ja/tai
Punaviinissa haudutettua naudan poskea

Perunaa, palsternakkaa ja vahveroita

SF483F

Tartaletti, marja-aroniamoussea & calvados-paaryniakompottia

Alkuruoat ja jalkiruoka 42 €
-Menu yhdelld lampimalla 55 €
-Menu kahdella lampimalla 62 €

Kahvi, tee 2,90 €

Juomapaketti Suositusviinit
Alkumalja Valkoviini
2 kaatoaillallisellenne valittua viinia Klosteneuburg Wiener Gemischter
Avec Satz, Itavalta
41€ (sis. alv.) 50€
Punaviini
Sette Vigne 7, Italia
50€

Min. 15 henkil6a
Varaukset ja erikoisruokavaliot viimeistdan 7 vrk ennen:
sales@eerikkila.fi, p. 020 1108 238




Get Together - Menu

Cheviche of pikeperch and crunchy vegetables
Pork pastrami, red onion and lingonberries
Salad of goat cheese and semidried tomatoes
Salad of butternut squash and cauliflower
Beetroot coleslaw
Green salad and raspberry vinaigrette
Focaccia and hummus with roots

SF483F

Arctic Char and creamy fennel
and/or
Beef cheek braised in redwine

Potatoes, parsnip and mushrooms
4%

Tartalet with chokeberry mousse & compote of pears and calvados

Starters and dessert 42 €
-Menu with one main course 55 €
-Menu with two main courses 62 €

Coffee,tea 2,90 €

Drink package Wine recommendation:
Sparkling wine to start White
2 glasses of wine Klosteneuburg Wiener Gemischter
Avec Satz, Austria
1€ 50€
Red
Sette Vigne 7, Italy
50€

Min. 15 persons.
Bookings and special dietary requests latest 7 days before
sales@eerikkila.fi, p. 020 1108 238




