
sales@eerikkila.fi  p. 0201 108 238

eerikkila.fi

MENU

Vihersalaattia nokkosdressinkiä VE, G
Green salad with nettle dressing VE, GF

Perinteistä Caesarsalaattia, sis. kalaa
Traditional Caesar salad, incl. fish

Tomaattista feta-melonisalaattia L, G
Tomato-fetasalad with melon LF, GF

Yrttivinegretella marinoituja kasviksia ja hummusta VE, G
Herb vinaigrette marinated vegetables and hummus VE, GF

Lohitartaria ja vaahdotettua vuolukermaa L, G
Salmon tartare with whipped sour cream LF, GF

Fenkolisilliä M, G ja pikkelöityjä sieniä VE, G
Fennel herring MF, GF and pickled mushrooms VE, GF

Saaristolaisleipää VL ja merisuolavoita L, G
Archipelago bread LL and sea salt butter LF, GF

***
Naudan paahtopaistia ja raparperi-punaviinikastiketta M, G

Roast beef with rhubarb and red wine sauce MF, GF

Paahdettua kesäperunaa ja parsaa L, G
Roasted summer potatoes and asparagus LF, GF

Kauden parilakasviksia VE, G
Seasonal grilled vegetables VE, GF

Juures-soijapapupihvit ja omena-puolukkahilloketta VE, G
Root vegetable and soya bean patties apple-lingonberryjam VE, GF

***
Sitruuna-mascarponetriffle L
Lemon-mascarpone triffle LF

Kesäkauden Buffet

53,50 € / hlö

Kahvi, tee / Coffee, tea
2,90 € / hlö

Summer season buffet
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Juomasuosituksemme
Our drink recommendations

Juomapaketti
Alkumalja, 2 kaatoa illallisellenne valittua viiniä & Avec 

Drink package
Sparkling wine to start, 2 portions of wine & Avec

41 €

Valkoviini
White wine

Stoneleigh Wild Walley
Uusi-Seelanti, Pinot Gris

Puolikuiva, hapokas, sitruksinen

42 €

Punaviini
Red Wine

Perlage Merlot Delle Venzezie
Italia, Merlot

Keskitäyteläinen, tasapainoinen, hedelmäinen

38 €

Menu is available from the beginning of 
April until end of July.

Buffet min. 15 persons. 

For smaller groups of 6-14 persons, 
we cannot guarantee buffet service,  in which case the service 

can also be provided as table service.

Reservations and special diets at least 7 days in advance.

Menu on saatavilla huhtikuun 
alusta heinäkuun loppuun.

Buffet min. 15 henkilöä. 

Pienemmille 6-14 henkilön ryhmille emme voi taata buffet-tarjoilua, 
vaan tarjoilu voidaan toteuttaa myös pöytiintarjoiluna.

Varaukset ja erikoisruokavaliot viimeistään 7 vrk ennen. 


