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MENU

Lime marinoitua vihersalaattia VE, G
Lime marinated Green salad VE, GF

Herne-guacamole crostini L
Crostini with pea guacamole LF

Kurpitsa-kaalisalaattia paahdetuilla kidneypavuilla VE, G
Pumpkin-cale salad with roasted kidney beans VE, GF

Punajuuri-pähkinä salaattia & tuorejuustoa L, G
Salad with beetroots, nuts and creamcheese LF, GF

Grillattua broileria & persikkaa M, G
Grilled chicken and peach MF, GF

Konjakkigraavattua keittiömestarin lohta M, G
Cognac cured Chef´s salmon MF, GF

***
Paistettua ahventa & kapris beurre blanc -kastike L

Fried perch with capers beurre blanc LF

Timjamipaahdettua ruusu, - ja kukkakaalia VE, G
Roasted Cauliflower and Brussels sprout with thyme VE, G

Sieni-kikhernekaurattoa L
Fried oats with mushrooms and chickpeas L

Krossattua perunaa voilla & tillillä L, G
Crossed potatoes with butter and dill LF, GF

***
Omenatiramisua L
Apple Tiramisu LF

Syyskauden Buffet

54,50 € / hlö 

Kahvi, tee / Coffee, tea
2,90 € / hlö 

Autumn Season Buffet
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Juomasuosituksemme
Our drink recommendations

Valkoviini
White wine

Abtei Himmerod Riesling
Saksa, Riesling

Kuiva ja hedelmäinen
47 €

Available from August until December.

Buffet min. 15 persons. 

For smaller groups of 6-14 persons, 
we cannot guarantee buffet service,  in which case the service can be 

provided as table service.

Reservations and special diets at least 7 days in advance.

Buffet min. 15 henkilöä. 

Pienemmille 6-14 henkilön ryhmille emme voi taata buffet-tarjoilua, 
vaan tarjoilu voidaan toteuttaa pöytiintarjoiluna.

Varaukset ja erikoisruokavaliot viimeistään 7 vrk ennen. 

Menu saatavilla elokuusta joulukuuhun.


