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Frenckell menu
Viher-yrttisalaattia & balsamicokastiketta M, G

Paahdettuja kauden kasviksia & hummusta VEG, G

Kotimaisia juustoja & Orastavan aurinkon hilloa G

Nams tomaattisalaattia Veg, G

Grillattua broilerin sisäfileetä & parmesaania L, G

Mallasleipää & levitettä VL

***  
Pintasavustettua Paijan porsaan sisäfileetä ja dijon kastiketta L, G

tai

Lohta & fenkoli beurre blanc L, G

***  
Koivulan perunaa & karamellisoitua palsternakkaa M, G  
Portobelloa & punajuurikaurattoa L

***  
Vadelma-kinuskikakkua ja kahvia L

Yhdellä pääruualla 47 € / hlö, kahdella 53  / hlö
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Kahvipöytämenu
Suolaiset

Lohi-tuorejuustokakkua L  
-kylmäsavulohta & yrttijuustoa

Kasvispiirakkaa L  
-munakoisoa & tomaattia

Bruschettaa kotimaisella juustolla & hillolla

Poropinsa L  
-lämminsavuporoa & kanttarellia

Makeat

Britakakkua L  
-marenkia & marjoja

Minikuppikakkuja L

Wilhelmiinapipareita L

Kahvi/tee ja mehu

30 € / hlö
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Grillimenu Ofyr
Saatavilla touko-syyskuussa

Alkupalapöydässä:
Hiillostettua lohta tuorepinaatti-rucola pedillä ja piparjuurikermaa

Värikästä vihersalaattia
Coleslaw

Valkoviini-yrttimarinoituja kauden kasviksia

Ofyr-avotuligrillistä:
Limemarinoitua broileria ja Makulihan makkaralajitelma

Perunalohkoja Koivulan Rosamundasta  
Grillattuja juureksia &Sinappirelish

Talon hedelmäsalsa
Talon leipää ja levitettä

Jälkiruoaksi:
Mustikkainen pannacotta

Kahvi, tee

54,50 €

Henkilömäärä 20-80.

Menu saatavilla touko-syyskuussa.


